
Der professionelle Lader 
für die automatisierte 
Handwerksbäckerei

LOADER PRO
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Улан-Удэ (3012)59-97-51
Уфа (347)229-48-12
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Чебоксары (8352)28-53-07
Челябинск (351)202-03-61
Череповец (8202)49-02-64
Чита (3022)38-34-83
Якутск (4112)23-90-97
Ярославль (4852)69-52-93

Алматы (7273)495-231 
Ангарск (3955)60-70-56 
Архангельск (8182)63-90-72
Астрахань (8512)99-46-04
Барнаул (3852)73-04-60
Белгород (4722)40-23-64
Благовещенск (4162)22-76-07 
Брянск (4832)59-03-52 
Владивосток (423)249-28-31 
Владикавказ (8672)28-90-48 
Владимир (4922)49-43-18 
Волгоград (844)278-03-48 
Вологда (8172)26-41-59 
Воронеж (473)204-51-73 
Екатеринбург (343)384-55-89
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Иваново (4932)77-34-06
Ижевск (3412)26-03-58
Иркутск (395)279-98-46
Казань (843)206-01-48
Калининград (4012)72-03-81
Калуга (4842)92-23-67
Кемерово (3842)65-04-62
Киров (8332)68-02-04
Коломна (4966)23-41-49
Кострома (4942)77-07-48
Краснодар (861)203-40-90
Красноярск (391)204-63-61
Курск (4712)77-13-04
Курган (3522)50-90-47
Липецк (4742)52-20-81

Магнитогорск (3519)55-03-13
Москва (495)268-04-70
Мурманск (8152)59-64-93
Набережные Челны (8552)20-53-41
Нижний Новгород (831)429-08-12
Новокузнецк (3843)20-46-81
Ноябрьск (3496)41-32-12
Новосибирск (383)227-86-73
Омск (3812)21-46-40
Орел (4862)44-53-42
Оренбург (3532)37-68-04
Пенза (8412)22-31-16
Петрозаводск (8142)55-98-37
Псков (8112)59-10-37
Пермь (342)205-81-47

Ростов-на-Дону (863)308-18-15
Рязань (4912)46-61-64
Самара (846)206-03-16
Санкт-Петербург (812)309-46-40
Саратов (845)249-38-78
Севастополь (8692)22-31-93
Саранск (8342)22-96-24
Симферополь (3652)67-13-56
Смоленск (4812)29-41-54
Сочи (862)225-72-31
Ставрополь (8652)20-65-13
Сургут (3462)77-98-35
Сыктывкар (8212)25-95-17
Тамбов (4752)50-40-97
Тверь (4822)63-31-35
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Der Etagenofen ist seit jeher das Zentrum in 
der Handwerksbäckerei und doch ist das Be- 
und Entladen dieser Öfen mit Knochenarbeit 
verbunden: Große Lasten werden bei hohen 
Temperaturen in kürzester Zeit bewegt – und 
das täglich oft über 8 Stunden und länger. 

Nehmen wir an, Sie backen mit dem elektrisch 
beheizten Etagenofen INFRA CE 520/120
(5 Herde, 12 m² Gesamtbackfl äche) an 310 

Arbeitstagen täglich 3 Chargen Brot (1 kg). Dann 
kommen in 35 Jahren Backbetrieb gewaltige 
4.185 Tonnen Brot zusammen. Das entspricht 
dem  Gewicht von 10 Großraumfl ugzeugen.  Der 
LOADER PRO löst dieses wortwörtlich schwer 
wiegende Problem und nimmt Ihren Mitarbeitern 
kraftvoll Arbeit ab. Er ist für hohe wie auch 
niedrige Beschickungshöhen optimal geeignet 
und erlaubt ideale Materialfl üsse, damit Sie immer 
eine bestmögliche Backwarenqualität erreichen.

LIEBER FLUGZEUGE IM BAUCH ALS AUF DEM RÜCKEN

WACHTEL

INFRA CE 520/120

Lebenszeit  INFRA 

35  Jahre

p. a. 167 Tonnen12 m²
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4.185  Tonnen

95 % weniger
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A U T O M A T I S C H E S  R E V E R S I E R -

B A N D  Z U R  A U F -  U N D  A B G A B E

A U T O M A T I S C H E R  B A C K P R O -

G R A M M S T A R T / - S T O P P

L I C H T S E N S O R  Z U R  A U T O M A T I -

S C H E N  G E B Ä C K A B G A B E

K O L L I S I O N S S C H U T Z G I T T E R 

F Ü R  S E N K B E W E G U N G E N

7  Z O L L  T O U C H  S T E U E R U N G 

B E D I E N E R N A H  A N  L A D E F R O N T

M I T  E I N E M  K N O P F  A U T O M A -

T I S C H  B E -  U N D  E N T L A D E N

L E D S  U N T E R  L A D E R Z U N G E  Z U R 

P E R F E K T E N  A U S L E U C H T U N G

3

L E I S T U N G S S T A R K E  S P E Z I A L M O -

T O R E N  ( F R E Q U E N Z G E R E G E LT )

p. a. 167 Tonnen
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S C H O N E N D E  B E W E G U N G S A B L Ä U F E

T E I G R U H E B I S  Z U     20 %
M E H R  B A C K V O L U M E N
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L O A D E R
P R O
R O B U S T E S  K R A F T P A K E T 

Gewappnet für raue Produktionsverhältnisse

M U L T I K O M P A T I B E L

Kombinierbar mit allen WACHTEL Etagenöfen in der Backstube

S C H O N T  M U S K E L N ,  H E B T  M O T I V A T I O N

Ein-Mann-Bedienung dank vollautomatischen Be- und Entladens 

K O M F O R T A B E L

Individualisierbare Bedienhöhen 

B E W E G U N G S F R E I H E I T

Parkposition über dem obersten Herd 

H I G H T E C H  L A D E R B A N D

Hochtemperaturstabil, mit automatischer Spannvorrichtung

F Ü R  G R O ß E S  U N D  F E I N E S

Problemloses Aufkrabbeln von Broten sowie Kleingebäcken 

T R A N S P O R T W E G E  Ü B E R B R Ü C K E N

Mit Anbindungsoption für Abtransportbänder

D E T A I L S

B I S  Z U 20 % 
M E H R  B A C K V O L U M E N
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SEMILIFT  |  LOADER
Modellvergleich

Das Programm der WACHETL Be- und 
Entladesysteme lässt sich in vier Modelle 
einteilen, die sich im Automatisierungsgrad 
voneinander unterscheiden. Wir wissen, kein 
Backbetrieb gleicht dem anderen. Mit einem 
vielseitigen Portfolio können wir die individuellen 
Bedürfnisse  vom rein handwerklich arbeitend 
Betrieb bis zur automatisierten Backstube 
hervorragend abdecken. 
LOADER PRO lautet unsere Emfpehlung in der 
höchsten Ausbaustufe. Dieses Modell verfügt über 
ein reversierendes Ladertuch mit eigenständiger, 
frequenzgeregelter Motorisierung. Das erlaubt 

die automatisierte, schrittweise Aufgabe der 
Teiglinge komfortabel über die Laderfront. 
Das Backprogramm startet automatisch. Die 
Gebäck-Abgabe wird präzise über Lichtsensoren 
gesteuert – auch hier ist kein Knopfdrücken 
notwendig. Zum Be­ und Entladen des Ofens 
braucht es nur eine einzige Person – höchste 
Arbeitssicherheit garantiert. Das ist noch nicht alles: 
Der LOADER PRO fasst Ihre Backwaren mit 
"Samthandschuhen" an. Der Teiglingstransport 
erfolgt so sanft und geschmeidig, dass die 
Backwaren bis zu 20 % mehr Backvolumen 
aufweisen. Darüber freuen sich auch Ihre Kunden. 

3 Jahre*
Garantie

*
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Für Herdbreiten [mm]

Für Herdtiefen [mm]

Heben und Senken

Ein- und Ausfahren

Bandbewegung

LED Beleuchtung unter 
Abziehapparat bzw. Laderzunge

Kollisionsschutz bei 
Senkbewegung

Tragkraft [kg]

Leistung (230 V, 50 Hz) [kW]

SEMILIFT  |  LOADER PRO

PLUSEM

600 / 1200 /
     1800

1600 / 2000

         -

       60

    ca. 2,0

PRO

Manuell

Automatisch (Antrieb)

Vorhanden

SEMILIFT LOADER

600 / 1200

    1600 
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         -

        20

-
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Premium-Backtechnik seit 1923

WACHTEL ist die Tradition und Zukunft der Back-
technik. Wir sind stolz darauf, seit 1923 mit Back­
öfen, Beladern und Kälteanlagen Made in Ger
many ein echter Partner des Bäckerei-Handwerks 
sein zu können. Qualität und Sorgfalt ist unser An-
spruch, Ingenieurskunst unsere Triebfeder, Dienst 
am Kunden unsere Leidenschaft.
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